
 

 

 
Gasthaus Stainzerbauer, Bürgergasse 4, 8010 Graz  www.stainzerbauer.at  

Bestellen Sie Ihre Speisen unter 

0316 821106 

Bestellzeiten: Täglich von 10:00 bis 16:00 

Abholzeiten: von 11:00 bis 16:00 
 

Suppen und Salate 
 

Klare Rindsuppe vom Tafelspitz  4,90 

mit Leberknödel oder Frittaten (A,C,G,L) 

 
Bärlauchcrèmesuppe  6,80 

mit Schafskäsepressknödel  (A,C,G)  

 

Blattsalat   4,30 

 

Gemischter Salat  4,30 

 

Erdäpfelsalat  4,30 
 

Hauptspeisen 
 
Rucola-Risotto mit geräuchertem Forellenfilet 17,80 

(D,G,O) 

 

Bärlauchspätzle in Gemüserahmsauce 17,80 

mit Käse überbacken     (A,C,G,L,O) 

 

Medaillons von der Lachsforelle 23,80 

mit Gemüse und Bärlauchrisotto   (D,G,O) 
 Fischzucht Kulmer, Haslau 
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Kalbswienerschnitzel in Butterschmalz gebacken 23,30 

dazu Preiselbeeren und Petersilienerdäpfel (A,C,G)  

 
 Kalbfleisch Zotter - Buch/St. Magdalena  

 

Brüstchen vom Steirerhendl mit Paradeis-Polentafülle 19,50 
dazu Gemüse und Bärlauch-Erdäpfelpüree (A,C,G,L,M,O) 
 

 Edward Lamprecht Eier und Geflügel, St. Anna am Aigen 

 

Gekochter Tafelspitz vom Styria Beef* 23,90 

mit Erdäpfelsterz, Wurzelgemüse, Apfelkren und Schnittlauchsauce (A,G,L) 

 
 Genussregion Oststeirischer Apfel  

 

Gebackene Hendlbrust 14,80 

mit Erbsenreis (A,C,G)  

 

Kalbsrahmgulasch 15,60 

mit Kräuterserviettenknödel (A,C,G)  

 

Ragout vom heimischen Hirsch 18,50 

mit Kräuterseitlingen, Tagliolini und Preiselbeeren (A,C,G,L,O)  

 

 

Wos Süßes... 
 
Rhabarber-Tiramisu (A,C,G,O) 7,90 
 

Dunkles Schokoladenmousse 7,90 

mit marinierten Kirschen und Baumkuchen (A,C,G,O) 

 

Sterzflammerie mit Himbeersauce (C,G,O) 7,90  
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Montag, 12. April 2021     
 

Tagesteller I Bärlauchravioli mit Krensauce, dazu Salat (A,C,G,O) 

Tagesteller II Piccata von der Pute mit Paradeissauce und Spaghetti (A,C,G) 

 

Dienstag, 13. April 2021     
 

Tagesteller I Tagliolini mit Pak Choi, Tomaten und Oliven, dazu Salat (A,C,G) 

Tagesteller II Hirschragout mit Semmelknödel, Rotkraut und Preiselbeeren (A,C,G,L,M,O) 

 

Mittwoch, 14. April 2021     
 

Tagesteller I Gemüselasagne mit Paprikasauce, dazu Salat (A,C,G,L) 

Tagesteller II Faschierte Laibchen mit Erdäpfelpüree (A,C,G,L,M,O) 

 

Donnerstag, 15. April 2021     
 

Tagesteller I Quinoa-Erdäpfellaibchen mit Blattspinat, dazu Salat (A,C,G) 

Tagesteller II  Cordon bleu vom Schwein mit Butterreis (A,C,G) 

 

Freitag, 16. April 2021     
 

Tagesteller I Kresserisotto mit Gemüse und Salat (G,L,O) 

Tagesteller II Gebratenes Zanderfilet mit Dillsauce, Gemüse und Bärlauchpolenta (A,D,G,O) 

 

Samstag, 17. April 2021     
 

OMA´s Rezept Tiroler Gröstl mit Spiegelei und Krautsalat (C,G) 10,80€ 
 

Sonntag, 18. April 2021     
 

OMA´s Rezept Gefüllte Kalbsbrust mit Gemüse und Reis (A,C,G,L,M,O) 14,80€ 
 
 
 

Tagesteller I € 9,20            Tagesteller II € 11,20          


