GASTHAUS

Otaigerbaner

Vorspeisen und Suppen

Steirischer Reigen 18,80

Sulzerl vom Styria Beef mit Kiirbiskernoélvinaigrette,
gerduchertes Forellenfilet, Kdferbohnensalat,
Naaser Schafskdse im Speckmantel und Bauchspeck vom Kleeschwein (D G M)

° Genussregion Weizer Berglamm und Schaf
° Fischzucht Kulmer, Haslau
Carpaccioroulade vom Poéllautaler Rind und Kalb 18,50

mit Walnuss-Frischkadse und Preiselbeer-Chutney (A G)

Hausgebeiztes Seesaiblingsfilet 17,50

mit gerducherter Karpfen-Panna Cotta und jungem Spinatsalat (D G)

° Fischzucht Declava, Mariazell

Vogerlsalat mit steirischem Kiirbiskernol 11,00

mit gebratenem Speck, warmen Erdédpfeln und Bio-Ei (CL M)

als kleine Portion 9,50
° Genussregion Steirisches Kiirbiskernol g.g.A.
Klare Rindsuppe vom Tafelspitz 6,50

mit Leberknddel, Frittaten oder Griefdnockerl (ACGL)

Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis 7,50

mit Kiirbiskern-Topfenknddel (A C G)

Glutenfreies Brot auf Wunsch. Dauer: 15 Minuten

Mittagsgedeck 2,90 pro Person Abendgedeck EUR 3,90 pro Person
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GASTHAUS

Otaigerbaner

Hauptspeisen

Zucchini-Erdapfellaibchen 21,00
auf cremigem Linsenragout (AF) (Vegan)

Risotto von Hokkaidokiirbis und Rucola 23,80
mit Marktgemiise und Flocken vom steirischen Hartkase (G 0)

als Vorspeise 18,80
Handgemachte Kiirbis Nudeltascherl 23,80
mit brauner Butter, Schnittlauch und Hartkase (A C G)

als Vorspeise 18,80
Gebratenes Seesaiblingsfilet aus dem Mariazellerland 31,80
mit Safranrisotto und buntem Gemiise (AD G 0)

Medaillons von der oststeirischen Lachsforelle 29,50

mit Sifdkartoffel-Piiree und Pak Choi (AD G)

° Fischzucht Kulmer, Haslau

Kaufen Sie bestes STEIRISCHES KURBISKERNOL bei uns!
Fragen Sie einfach beim Service nach.

Firma LABUGGER Kiirbiskernolpresse KEG - Lebring

Preis - Flasche: 1 Liter zu € 25,00 oder 0,10 Liter zu € 8,50
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GASTHAUS

Otaigerbaner

Briistchen vom Steirerhendl

28,80

mit Birnen-Schafskasefiillung, Gnocchi und Pilzragout (A C G L 0)

(Wartezeit ca. 25 Minuten) Steirerhuhn Lugitsch

Kalbswienerschnitzel in Butterschmalz gebacken

29,80

dazu Preiselbeeren und Petersilienerdapfel

oder Blattsalat mit Kernol (A C G)

o Kalbfleisch Zotter - Buch/St. Magdalena

Gerostete Leber vom Styria Beef* mit Salbei

27,80

dazu Kren-Erdapfelpiiree, frittierte Zwiebeln
und knusprige Vulcanospeckchips (AGL 0)

o Genussregion Vulkanland

Gekochter Tafelspitz vom Styria Beef*

31,90

mit Erdapfelsterz, Semmelkren, Wurzelgemiise,
Apfelkren und Schnittlauchsauce (A G L 0)

o Genussregion Oststeirischer Apfel

Filetsteak vom heimischen Rind

43,50

mit Wachtelspiegelei, Blauschimmelkadsesauce, Gemiise
und Erdapfel-Kohlsprossenauflauf (ACGL 0)

° Rindfleisch, Naturpark Pollauer Tal

Gebratene Flugentenbrust

38,50

mit Orangenjus, dazu Walnuss-Brezenknoddel und Rotkraut (ACGHL 0)

* Styria Beef ist die Premium- Rindfleischmarke der steirischen Bio-Bauern. Die Kélber leben
direkt im Familienverband und erhalten die Milch von den Muttertieren. Das Futter stammt
grundsatzlich aus der eigenen Landwirtschaft. Rindfleisch, Huhn, Lamm, Milch und
Milchprodukte, Erdépfel, Eier, Apfel, Forellen, Saibling und Kiirbiskernol beziehen wir aus
verschiedenen Regionen Osterreichs. Ndheres dazu finden Sie auf dem Infoblatt im

Eingangsbereich.
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GASTHAUS

Staimgerbaner

Wos Sufies...

Marmoriertes Schokoladenmousse von
heller und dunkler Schokolade

9,50

und Punschkirschen (A CG0)

Heidelbeer-Tiramisu

9,50

mit Brombeer-Lavendelsorbet (A CG)

Klassischer Apfelstrudel

9,50

mit Vanillesauce und Zimtobers (A C G 0)

Palatschinke pro Stiick

3,90

mit Marillenmarmelade oder Preiselbeeren gefiillt (A C G)

..Kase schliefdt den Magen

Kuh-Heumilch Almenland Rotweinbergkase

12,50

(Reifung ca 1 Jahr) Arzberg - Steiermark
Hartkase, mittelkraftig bis kraftig, cremig, zart (G H)

Rohmilch Bioweichkise mit Blauschimmel

12,50

Waisenberg - Kdrnten

kraftig, wiirzig, hoher Salzgehalt (G H)

Kuh-Rohmilch Rotkulturkise

12,50

Almenland Stollenkase

perfektes Aroma, salzig, auf der Zunge zergehen lassen (G H)

Kuh-Rohmilch Weif3schimmelkase

12,50

Rohrbach -Steinberg, Steiermark

Weichkase, fein sauerlich, Champignon Aroma (G H)
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